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LAHANA CORBASI

6 adet sogan

2 adet domates

1 adet lahana

1 adet havug

2 adet yesil biber

1 demet kereviz sapi
1 adet et suyu tableti
Tuz

Kirmizi biber

1 paket hazir sebze ¢orbasi
3 litre su

Sogan, domates, kereviz sapi ve yesil biberi kiiglk kligik dograyalim. Ki¢Uk bir lahanay yikayarak
yapraklarina ayiralim ve ince ince dograyalim. Hazirladigimiz bu malzemelerin hepsini tencereye alip, 3 litre su
ile harli ateste 10 dakika haglayalim. Daha sonra kisik ateste yumusayana dek kaynatalim. Et suyu tabletini, tuz
ile kirmizi biberi ekleyelim (et suyu tuzlu oldugundan, tuzu fazla koymayin). Hazir sebze ¢orbasini da ilave edip 5
dakika daha kaynatalim. Blendirdan gegirip, servis yapalim.
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