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LAHANA BOREGI

300 gram kadar lahana ince dogranmig
1 adet yesil biber

1 adet kapya

Yarim demet maydanoz
Yarim kabartma tozu

4 corba kagigi un

4 corba kasigI misir unu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig pul biber

1 cay kasid! karabiber

1 cay bardagi sit

2 yumurta

Kizartmak icin az sivi yag

Tdm malzemeyi yikayip ufak ufak dograyalim. Lahana ve kapya biberi karistirma kabina alalim. Uzerine tuzu
serpelim, biraz ovalim. Sonra butiin malzemeyi lizerine ilave edelim, karigtiralim. Tavaya biraz yad koyalim. 2
corba kasidi kadar altini yakalim, yagimiz kizinca harcimizi tavaya alalim, kasikla tizerini diizeltelim. Uzerine
kapak kapatalim, kisik ateste ara da sallayalim, alti kizarinca kapak veya bir tabagi ¢cok az yaglayip béregimizi
ters gevirelim. Tavaya ¢ok az yag koyalim, hafif kizinca yavagca tavaya birakalim, o yizu de kizarinca servis
tabagina alalim.
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