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LAHANA BOHCALI PILAV

8 adet lahana yapragi

2 su bardagi piring

1.5 su bardadi sari Gzim

2 adet havug

2 yemek kasigi maydonoz

3 yemek kasigi tereyagd

1'er ¢ay kasidi tuz ve karabiber

Uzimleri ik suda bekletin. Pirinci ilik tuzlu suda 1 saat bekletin. Lahana yapraklarini kaynayan tuzlu suda
yumusayana kadar haglayip siiziin. Tereyagini eritip, piring ve rendelenmig havucu 10 dakika karigtirarak
kavurun. Uziim, dereotu, karabiber, tuz ve 3 bardak su koyun. Kisik ateste pilav suyunu ¢cekene kadar pisirin,
sonra pilavi 15 dakika dinlendirin. Firina dayanikl cam kaseyi yaglayin. Lahana yapraklarini Ust Uste, agik yer
kalmayacak sekilde kaseye yerlestirin. Hazirladiginiz pilavi dékuin, kalan lahana yapraklariyla pilavin tstiind
kapatin. 175 derecelik firinda 15 dakika pigirin. Ters gevirdikten sonra servis yapin.
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