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LABSKAUS
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500 gram patates

250 gram tuzlu sigir eti (konserve ya da haglanmis)
2 adet sogan

2 adet pancar tursusu

1 yemek kasigdi tereyadi

2 adet yumurta (UstU icin)

2 adet salamura ringa baligi filetosu (istege bagh)
Tuz ve karabiber

Patatesleri soyup kiguUk pargalara dograyin ve tuzlu suda haslayin. Haglanan patatesleri stizlip ezerek pire
haline getirin. )

Bir tavada tereyagini eritin. Ince dogranmis soganlari ekleyerek yumusayana kadar soteleyin.

Tuzlu sigir etini kiigUk parcalar halinde dograyin. Pancari da kiip seklinde dograyarak bir kenara alin.

Patates puUresini, dogranmig eti, sotelenmis sogani ve pancar turgusunu genis bir karigstirma kabinda birlegtirin.
Tuz ve karabiberle tatlandirarak iyice karigtirin.

Ayri bir tavada az yag ile yumurtalari géz g6z olacak gekilde pisirin. Hazirladiginiz Labskaus karigimini tabaga
alin. Uzerine bir g6z yumurta ekleyin ve yanina salamura ringa balidi filetosu koyarak servis yapin.
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