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LABNELI YAS PASTA

Nese Yersiz

Keki igin:

3 adet yumurta

1 kase yogurt

1 kase siviyag

1 su bardag seker

2 cay kasigi karbonat
Limon kabugu rendesi
Aldigi kadar un
Kremasi Igin:

1 litre Pinar st

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi seker
3 yemek kagsigi nisasta
1 kutu Pinar Labne
Sislemek Igin:

1 litre Pinar st

1 paket kremsanti

1 yemek kasigi kakao
2 adet muz

2 yemek kagigi dévilmis gam fistigi
Damla cikolata

Yumurtalar seker ile iyice ¢irpilir.Sivi yagd,yogurt,karbonat,limon kabudu rendesi ve aldi§i kadar un eklenip
karigtirilir.

Yuvarlak kek kalibina dékdilir.Uzeri kizarincaya kadar pisirlir.

Kremasi i¢in labne hari¢ tim malzemeler karnistirilip pisirlir. Kivamini alinca ocaktan indirilip labne peyniri eklenir.
Kek 2 ye kesilir.Arasina krema sir0lUr. Damla gikolata serpilir. 1 adet muz kesilip dizilir. Diger kek tzerine
kapatilir.

Sit ve kremsanti kdpUrtllir. 1 kase kadar kremsanti ayrilir.Kalani kekin tGzerine surtlir. Ayrilan krem santiye
kakao eklenir.

Kekin Gzerine siringa yardimi ile sikilir. Gam fistigi serpilir ve muz dilimleri ile stslenir.
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