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LABNELI VISNELI TURTA

Seyma Duvarci

125 gr margarin(oda sicaklijinda olucak)
1 yumurta

1/2 su bardagi tozseker

1/2 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Aldig1 kadar un

kremasi igin:

2 su bardagi sut

1/2 kutu labne peynir

1 yumurta

1,5 kahve fincani un

1,5 kahve fincani toz seker
Uzeri igin:

1/2 kg vigne

2 bardak vigne suyu

2 tepeleme corba kasigi nisasta
1 su bardagi toz seker

Hamur malzemelerini bir kapta yumusak hamur kivamina getirin.Hamuru turta kablarina elle yayin.Onceden 170
dereceye isitiimig firinda yaklagik 40 dakika Uzeri kizarincaya kadar pigirin.

Olgulu sitd, unu, yumurtayi ve toz sekeri bir tencereye koyup mikserle ¢irpin.Atese koyup surekli karistirarak
muhallebi yapin.7-8 dakika sodutup icine labne peyniri ekleyin ve ¢irpin.

Finndan ¢ikan turta iidiktan sonra Gzerine muhallebiyi yayin.Vigneleri sik araliklarla dizin.

KugUk bir tencerede visne suyunu,nisastayi ve sekeri devamli karistirarak pisirin.Koyu bir kivama gelince sicak
sicak vignelerin Gzerine dékin.Soguyunca servis edin.
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