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LABNELI VISNELI EKMEK TATLISI

Eyip Seving

4 adet tost ekmegi

1 su bardagi labne peyniri

1 tath kasidi pudrasekeri

2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsigi tereyagi

4 yemek kasigi vigne tanesi
Nane yapraklar

4 top vanilyal dondurma

Labne peyniri ve pudrasekeri karistirin. Sikma torbasina koyup, kizarmis ekmeklerin Gizerine bir miktar sikin.
Tereya@ini bir tavada eritin. Sekeri ekleyip karistirin ve sekerin erimesini saglayin. Vigneleri ilave edip birkag
dakika beraberce pigirin. Atesten alin. Labneli ekmeklerin Gzerine hazirladiginiz vignelerden ekleyin. Nane
yapraklariyla sUsleyip, vanilyall dondurmayla servis yapin.
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