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LABNE VE MEYVELI GOFRET

https://www.elele.com.tr

100 gram un

2 gram tuz

90 gram tereyagd

100 gram pudra sekeri
1 gram vanilya

4 adet yumurta sarisi
Kremasi igin:

200 gram labne peyniri
140 gram krema

2 adet yumurta sarisi

1 gram vanilya

40 gram st

10 gram nisasta

70 gram seker

Cilek sosu icin:

100 gram su

100 gram cilek piresi
150 gram ¢ilek

60 gram seker

Gofreti igin, tereyadi ve pudra gekeri beyazlagana kadar mikserde ¢irpilir. Kuru malzemeler ayri bir kapta tartilir.
Tereyadi ve pudra karigimina yumurta sarisi azar azar yedirilir. Daha sonra kuru malzemeler eklenir. Uzerine
silikon pisirme altigi ya da pisirme kagidi konan tavaya, sikma torbasi ile arada 5 santimetre kalacak sekilde
sikilir. 190°C firina atilir. 6 dakika pisirilir. Gikarildiktan sonra yaglanmis merdanenin Uzerinde 2 dakika bekletilir.
Krema icin; yumurta sarisi ve seker beyazlasana kadar mikserde ¢irpilir. Nisasta hari¢ bttin malzemeler konur.
Nisasta su ile baglanir ve en son eklenir. Bitlin malzemeler birbirine yedirilir.

Cilek sosu icin; su, seker ve ¢ilek puresi ocakta kaynatilir. Sonra cilek ilave edilir.

Gofret alt taban konur, Gzerine krema sikilir, sonra st taban konur. Hazirlanan ¢ilek sosla stislemesi yapilir.
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