&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LABNELI VE MEYVELI WAFFLE

125 gr margarin

100 gr tozseker

1 paket vanilya
4,tane yumurta

70 grun

80 gr nisasta

2 paket kabartma tozu
200 ml krema

100 gr toz badem

I¢c malzeme igin:

2 kutu labne peyniri

1 paket kremsanti

3 corba kasigl pudraseker
1 adet kivi

1 adet muz

Eritilmis margarin ve toz sekeri birlikte ¢irpin. Vanilya ve yumurtalar ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Un, nisasta, toz badem ve kabartma tozunu harmanlayip azar azar karigsima ilave edin. Kremayi da ekledikten
sonra boza kivamina gelene kadar karistirip yarim saat mayalanmaya birakin. Kremsantiyi paket Gzerindeki
tarife gore hazirlayin. Meyveleri kiip seklinde dograyin. Derin bir kasede labne peyniri, pudra seker ve 3 gorba
kasid! kremgantiyi karigtirin.

Waffle hamurunu isitiimig waffle makinesinde kizarana kadar pisirip 1zgara teli Gizerine alin. Arasina labnel
karigsimdan sUrUp, dilimlenmis ¢ilek, muz ve kivi ile stsleyerek servis yapin.Labne peynirli ve meyveli waffle artik
hazir.
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