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LABNELI VE GIKOLATALI PANKEK

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet yumurta

Yarim su barda@ seker
2 yemek kasi§i tereyagi
1 su bardag st

1 su bardagi un

1,5 yemek kasigi kakao
Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya
Uzeri igin:

Findik king

Gikolata sos

Arasi icin:

Muz

Labne peyniri

Yumurta ve sekeri mikserle 3-4 dakika ¢irpin. Tereyadi, kakao ve siti ekleyerek karigtirin. Kabartma tozu,
vanilya ve unu da ilave edip kekten daha akiskan bir hamur elde edin. )

Tavay yaglamadan kiguk bir kepge ile tavaya yukaridan hamuru dékin ama kesinlikle yaymayin. Uzeri gdz gz
olunca gevirin. .

Pisen hamurlari servis tabagina alin. Soguduktan sonra aralarina labne peyniri ve muz dilimlerini koyun. Uzerine
findik kingi ve ¢ikolata sos dékun, kule yaparak servis edin.
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