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LABNELI TOPAK COREK

1 kutu labne peyniri

2 dilim beyaz peynir
Yarim paket margarin
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Yarim demet dereotu

Yumurtanin beyazi alinir, sarisi saklanir. Yumusak margarin, labne peyniri, tuz, kabartma tozu, yumurta beyazi
ve kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. En son kiyilmig dereotu ilave edilir. Kisa siire yogurduktan sonra
klcUk yumurta kadar pargalar alinir, top gibi yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi sirGlUr,
180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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