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LABNELI TIRAMISU

1 su bardagi ilik su

1 paket neskafe

1 paket pastaban
Kakao ve gilek (SUs)
Kremasi Igin:

4 bardak Icim SGtd

1 yumurta

3 fincan seker

3 fincan un

200 gr Igim Labne

Oncelikle derin bir kabin igerisine ilik suyu ekleyin. llik suyun igine neskafeyi ekleyip neskafenin erimesini
saglayin. Daha sonra bu karisimla pastabaninizi islatin. )

Sonra tiramisunun kremasini hazirlamaya baglayin. Tiramisu kremasi igin; Icim SUtd, yumurtayi, sekeri ve unu
glzelce cirpin. )

Sonra ocaga alip guzelce krema haline kadar hizli hizl karigtirin. Pigtikten sonra i¢ine Igim Labne’yi ekleyin.
Kremayi iyice karistirdiktan sonra pastabanin al tarafina kremanin yarisini paylastirin.

Pastabanin Ustlini kapatip Ust tabanina kremayi yayin.

Sonra Ustiine kakaoyu dékin ve cileklerinizi koyarak servis edin. Afiyet olsun.

Not: Labneyi krema pistikten sonra kremanin igine eklemelisiniz. Once eklerseniz labne kremanin iginde
pisecektir.
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