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LABNELI TAVA BOREGI

3 adet yufka

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim ¢ay bardagi su

Yarim c¢ay bardagi sivi yagd

Iciigin:

1 paket labne peyniri

250 gram lor peyniri

1 adet piyazlik dogranmis sogan

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
Yarim demet ince Kiyilmis maydanoz
Yarim demet ince Kiyilmig dereotu
1 adet kiguk dogranmig sivri biber

ic malzemesini bir kapta karistirin. Yumurta, yogurt, su ve sivi yagi ¢cirparak sos hazirlayin. Bilyiik ve yiiksek
kenarli yapismaz ylzeyli bir tavayi yaglayin. 1 yufkayi, kenarlar disariya sarkacak sekilde tavaya yerlestirin.
Yufkanin Gzerine, sostan 2-3 kagik gezdirip firgayla striin. Diger yufkalari iri iri kopartip, bir sos- ir yufka olacak
sekilde kat kat dizin. Yufkayi yarilayinca i¢ malzemesini koyun. Uzerine yine kopartiimis yufkalari ve sosu
eklemeye devam edin. Son olarak sarkan yufkalari Gzerine kapatin ve en Uste de sos surtn. Orta ateg Uzerinde,
10 dakika kadar pisirin. Bir kapak ya da tabak yardimiyla ¢evirin ve diger tarafini da pisirin. Sicak ya da ilik
servis yapin.
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