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LABNELİ TAVA BÖREĞİ

3 adet yufka
2 adet yumurta
1 su bardağı yoğurt
Yarım çay bardağı su
Yarım çay bardağı sıvı yağ
İçi için:
1 paket labne peyniri
250 gram lor peyniri
1 adet piyazlık doğranmış soğan
1 çay bardağı iri çekilmiş ceviz
Yarım demet ince kıyılmış maydanoz
Yarım demet ince kıyılmış dereotu
1 adet küçük doğranmış sivri biber

İç malzemesini bir kapta karıştırın. Yumurta, yoğurt, su ve sıvı yağı çırparak sos hazırlayın. Büyük ve yüksek
kenarlı yapışmaz yüzeyli bir tavayı yağlayın. 1 yufkayı, kenarları dışarıya sarkacak şekilde tavaya yerleştirin.
Yufkanın üzerine, sostan 2-3 kaşık gezdirip fırçayla sürün. Diğer yufkaları iri iri kopartıp, bir sos- ir yufka olacak
şekilde kat kat dizin. Yufkayı yarılayınca iç malzemesini koyun. Üzerine yine kopartılmış yufkaları ve sosu
eklemeye devam edin. Son olarak sarkan yufkaları üzerine kapatın ve en üste de sos sürün. Orta ateş üzerinde,
10 dakika kadar pişirin. Bir kapak ya da tabak yardımıyla çevirin ve diğer tarafını da pişirin. Sıcak ya da ılık
servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:159172 • adı:Labneli Tava Böreği • gönderen:Gül • indirme tarihi:21.04.2025 - 17:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-tava-boregi-vt113178
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/labneli-tava-boregi-159172.jpg
http://www.tcpdf.org

