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LABNELI TART

1 adet yumurta

2 corba kagsiJ kaliteli tereyagi
1 cay bardagi pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
1,5 su bardagi un

Uzeri icin:

1,5su badagi st

1 paket labne peyniri

1,5 corba kasigi un

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

Yumusak tereyagi ve seker minciklanir. Uzerine diger malzemeler katilir ve orta sertlikte bir hamur yapilir.
Hamur yarim saat buzdolabinda dinlendirilir. Sonra tart kalibindan biraz blyuk acilir. Yaglanmis tart kalibina
kenarlarima da ¢ikacak sekilde yerlestirilir. YUzeyine ¢atalla delikler atilir. 180 derece firinda pembelesene
kadar pisirilir. St seker ve un bir tencerede kivam alana kadar pisirilir. Atesten alinir, labne ve vanilya katilir.
Mikserle 3 dakika ¢irpilir. Firindan ¢ikan, sogumus tarrt hamurunun Gzerine dokulir ve dizeltilir. Soguyunca
servise sunulur.
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