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LABNELI SPECIYALIM

Lutfiye Turasay

1 paket Pinar Labne(400 gr)
2 paket toz krem santi

1 cay bardagi Pinar sit

1 adet pasta tabani

1 paket meyveli sos

1 su bardagi su

2 paket krem santi, 1 ¢ay bardagi st ve 1 paket Pinar labne mikser kabina alinip 5 dk ¢irpilir. Kekin alt kismi
pasta tabagina alinip sitle i1slatilir. Krem santi karigsiminin 1/3'i kekin tstline sdrdlir. Kekin diger kismi da Ustiine
kapatilip sttle islatilir. Kalan krem santiden 3 yemek kasigi ayirilip kekin Usti tamamen kaplanir. 3 yemek kasigi
krem santi ile kekin Ustlinde bir havuz olusacak sekilde stisleme yapilir. 1 su bardagi suya meyveli sos
karistinhip bir tagim kaynatilir ve sogumaya birakilir. Sos soguyunca olusturulan havuzun igine dékulUr.
Buzdolabinda 2 saat bekletilip servis yaplilir.
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