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LABNELİ SİMİT

Harun Avaz

1 adet yumurta
Yarım kg un
2 su bardağı su
50 gram susam
70 gram pınar labne
1 adet ıslak maya

2 bardak suyu un ile birleştiriyoruz hamur haline geldiğinde simit şekline getirioruz 200 derece fırına pişmeye
bırakıyoruz piştikten sonra simiti bıçak eşliğiyle yuvarlağına göre ortadan kesip pınar labne sürüyoruz.

© lezzetler.com tarif no:13098 • adı:Labneli Simit • gönderen:Nurpare • indirme tarihi:01.04.2025 - 04:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-simit-vt9834
http://www.tcpdf.org

