B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LABNELI SERBETLI BARDAK TATLISI

Alime Yilmaz

PINAR LABNE

Yarim Paket Margarin
Yarim su bardag Siviyag

1 yumurta( aki hamura, sarisi Uzerine surllecek)
3 yemek kasigi Pinar Labne
Yarim paket Kabartma Tozu
1 tutam tuz

Aldigi kadar Un

Serbeti igin;

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Bir kag damla limon suyu

Once serbeti hazirlanip sogumaya birakilir.

Hamur icin malzemeler yogurup kulak memesi kivamina getirin, hamuru ikiye bélip merdaneyle tepsi
blyUkliginde agin ¢ay bardadi ile kesip firin tepsisine dizin. Tekrar agip ¢ay bardadi ile kesin, kesilen hamuru
su sisesi kapagi ile tekrar kesin bir halka olusacak bunu kestiginiz ilk hamurlarin Gstine koyun.

Ortalarina butin findiklar koyur. Hafif bir sekilde yumurta sarisi strGlip 190 derecede hafif pembelesene kadar
pigirilir.

ik Serbeti, ik hamura dékin.lzerini tepsiyle kapatin. Serbetini cekince Servise hazirdir.
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