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LABNELI SEFTALILI MILFOY PASTACIKLAR

2 kaslk margarin

20 tane Tuzsuz milféy hamuru
Seftali konservesi

1 paket Tart jélesi

500 gr labne peyniri

2 adet Yumurta

1,5 Cay bardagi seker

2 Yemek kasigi nisasta

1 paket vanilya

Bir kabin icine margarin, labne peyniri, yumurta, seker, nisasta ve vanilyayi koyup purtizsiz bir kivama gelene
kadar ¢irpin.

Milféy hamurlarinizi buzluktan ¢ikarip tezgahin tGzerine koyun ve 10-15 dk kadar buzun ¢ézilmesini bekleyin.
Daha 6nceden hazirlamig oldugunuz kremay milféy hamurlarinin Gzerine paylastirin, Gzerine arzu ettiginiz
meyveden koyun. Ben konserve seftali kullandim

Milféylh kigUk pastalariniza meyveleri yerlestirdikten sonra istediginiz sekli verin ve daha dnceden isitiimig
180°li firnda kenarlari hafif kizarana kadar pigirin.

Pastalariniz pistikten sonra tart j6lesi hazirlayip Gzerlerine dokin

Soguyunca servis yapin.

Not: Kullanacaginiz meyve konserve degil tazeyse, pastalariniz pistikten sonra izerine yerlestirin.
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