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LABNELI SAKIZLI MUHALLEBI

1 tepeleme su bardagi un

3 tepeleme yemek kasigi nigasta
1 litre Igim Sit

1 su bardag toz geker

200 gr Igim Labne

1 paket Igim Sef Krema

1 paket vanilya

2 adet damla sakizi

Uzeri Igin:

1 paket hazir meyveli sos

Nisasta ve unu bir kaba aktarip topaklanmamasi igin bir miktar Igim Sitle girpin.

Kalan Igim Sit'G bir tencereye aktarip toz sekeri de ekleyin. Cirpma teliyle karistirarak pisirin.
Hazirladiginiz unlu karigimi da yavas yavasg ilave edin.

Ik hale gelince Igim Labne ve hazir stt kremasini da ekleyin ve karigtirmaya devam edin.
Kisik ateste koyulasincaya kadar ¢irpin.

Son olarak, vanilya ve damla sakizini da ekleyip tekrar karigtirin.

Ddrtgen bir borcama buzdolabi poseti serin. Hazirladiginiz hamuru borcama aktarip buzdolabinda bir gece
bekletin. (Tek kisilik kaliplarda da sogutabilirsiniz)

Donan muhallebiyi ters cevirin.

Hazir meyveli sosu, sicak suyla, koyulagincaya kadar pisirin ve muhallebinin Gzerine gezdirin.
Dévulmus kakaolu bisklvi ya da cevizli kadayif parcgalariyla servise sunun.
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