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LABNELI REVANI

Ozlem Gokdemir Isiklar

3 Yumurta

1 Su Bardagi Seker

1 Su Bardagi Siviyag

1 Su Bardag@i Irmik

1 Su Bardagi Un

1 Cay Bardagdi Mavi Haghas
1 Paket Kabartma Tozu
Serbeti igin:

1 Su Bardagi Seker

3 Su Bardagi Su
Kremasi Igin:

1/2 Su Bardagi Sit

1 Paket Pinar Labne

1 Paket Krem Santi

1 Paket Krema (kii¢lk)
Uzerine Hindistancevizi

Yapiligi
Kek kismi pisirildikten sonra serbeti hazirlanir. Hemen Uzerine dékuldr. Soguduktan sonra hazirlanan krema ile
Uzeri kaplanir ve hindistancevizi serpigtirilir.
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