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LABNELI RASU

Rabia Seyda Sahin

1 paket pinar labne

1 litre st

yarim paket margarin

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

2 paket vanilya

2 paket kakaolu biskivi
2 adet muz

kiyilmig findik

Yarim paket margarini eritip Gzerine 1 su bardagi unu ekliyoruz. Bir stire kavurduktan sonra tzerine yavas
yavas 1 litre sOtU ekliyoruz. Hemen ardindan 1 paket pinar labneyi ve 1 su bardadi sekeri ilave ediyoruz.
Koyulasincaya kadar surekli karistirarak pisiriyoruz. Ocaktan almadan énce vanilyayi da ekliyoruz. Ardindan el
blenderindan geciriyoruz. Altina ¢gekilmis bisklvi désenmis cam bir tepsiye bir kismini déklyoruz Uzerine
yeniden ¢ekilmig bisklvi seriyoruz, biraz kiyilmig findik serpiyoruz ve Gzerini dilimlenmis muzlarla déglyoruz.
Malzemenin geri kalanini da ddkip guizelce muzlan értecek bigimde tepsiye yaydiktan sonra Gizerine yeniden
¢ekilmig bisklvi seriyoruz. En son Uzerine arzuya bagl olarak kiyilmis findik ilavesi de yapabilirsiniz.
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