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LABNELI PUF BOREGI

Aytac Kdse

2.5 su bardagi un (200 gr.lik bardakla)
200 gr. lik labne peynir

1 tane yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 tath kagig tuz

Ic malzemesi:

Beyaz peynir (ezine kullandim)

Uzeri icin:

Susam

Siviyag ile labne peyniri iyice ¢irpilir.Yumurta eklenip tekrar cirpilir.

Tuz ve un da eklenerek iyice yogurulur.Cok yapiskanligini almak icin hafif un serpebilirsiniz.Ele yapismayan
yumusak bir hamur elde ettikten sonra nemli bir bez értulir ve 10 dk dinlendirilir.

Hamurdan cevizden biraz blyUk parcalar kopartilir.Avug iginde acilip ufalanmig peynir konur ve yarim daire
seklinde kapatilir.Ben pastane pogacasi biyikliginde yaptim ve bu miktarla 8 tane ¢iktl.

Yagl kagit serilmig firin tepsisine dizilen béreklerin tizerine yumurta sarisi stirtiliip susam serpilir.

Onceden isitilmis 180 derece firnda 20-25 dk Uzerleri kizarana dek pigirilir.
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