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LABNELI PRATIK KUNEFE

Sevilay Ayglin

500 gr.tel kadayif

125 gr.pinar labne

125 gr.tereyag

3 yemek kasigi pekmez
Ustline fistik ve kaymak
serbeti icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

yarim limon

Kadayif kesme tahtasinin tstlinde ufak ufak dogranir. 2 yemek kasigi tereyaguyla iyice ovularak yedirilir.
Yuvarlak tepsi tereyagi ve pekmezle iyice ovulur. Yaglanmis kadayifin yarisi esit sekilde tepsiye serilir ve
Uzerine dondurucuda donmus LABNE PEYNIR rendelenir.kalan kadayifla peynirin Gstl kapatirir ve elle iyice
bastirilip inceltilen kadayifin Gstline ki¢Uk kiguk kesilmis tereyad konulur. 200 derecede iyice kizarttilan pratik
kinefe sicakken Uzerine hazirlayip soguttugumuz serbet dékullr.Gzeri fistik ve kaymak ile stslenir.
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