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LABNELI POGACA

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Kutu Labne

1 Tath Kagi§i tuz

1 Su Bardag st

0,5 Kalip beyaz peynir

2 Yemek Kasidi ¢orekotu

2 Yemek Kasigi susam

0,5 Demet maydanoz

2 Adet yumurta(birinin sarisi Uzerine sirllecek)
0,5 Su Bardagi siviyag

Yumurtalardan birinin sarisini ayirip kalani derin bir kaseye kirin. Labne,sut, Sana Hamurigi margarin, siviyag,
tuz katin. Kabartma tozunu ve unu eleyerek ekleyin. Unu azar azar katin kulak memesi kivamina gelince
eklemeyi kesin. Diger tarafta peynir ve maydanoz karisimini hazirlayin. Hamurdan kic¢ik bir mandalina kadar
pargalar koparip avucunuzda ¢ay tabag! biyukliginde agin, i¢ malzemeden koyup sekildeki gibi kapatin. Yagh
kagit serilmis firin tepsisine dizin.Uzerine yumurta sarisi slrip ¢érekotu ve susam serpin.200 derecede kizarana
kadar pisirin.
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