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LABNELI POGACA (EKMEK MAKINESI)

150 gr. Labne peyniri

2 su bardagi ik stt

1 su bardagindan bir parmak eksik zeytinyagi
2 yumurta (birinin sarisi ayrilacak)

2 yemek kasigi seker

1.5 tath kasigi tuz

1 tath kasidi instant maya

7.5- 8 su bardagi un

Harci Igin:

beyaz peynir

1 yumurtanin aki

hemen tlketilecekse sadece kagsar peyniri

Peynir, siit, zeytinyagi ve yumurtay kaba koyun. Uzerine un serpin. Tuz ve sekeri ayri kenarlara dokiin. Unun
ortasini agip mayay dokin. (Un fazla oldugu icin bir kasikla karistirmaya yardimci olmak ve unu bastan az
dokUp yavas yavas eklemek gerekebilir) Hamur hazirlama ayarina getirip yaklasik 1 saatlik programda
hazirlayin.
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