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LABNELI PIRASALI KREP

Danilo Zanna

Krep igin:

2 adet yumurta

200 ml sdit

Bir tutam tuz

200 gr un

1 adet pirasa

4-5 dal maydanoz

Yarim paket kabartma tozu
Sos igin:

1 paket (180-200 gr) Pinar Labne
Zeytinyagl

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Pirasayi ince ince dograyin ve tavaya ¢ok az zeytinyagdi ekleyerek kavurun. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Tdm krep malzemelerini derin bir kapta ¢irpin. Daha sonra pirasayi ekleyerek tekrar karistirin. Tavaya ¢ok az
zeytinyadi koyarak krep hamurundan 1 kepge alarak ince bir tabaka halinde tavaya dékuin. Uzerinde kuiguik
kabarciklar olduktan sonra ters gevirin ve arka yuiztinu de pisirdikten sonra tavadan alin. Tdm krep hamuru
bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Tavadan alinan krep hamurlarini bir servis tabagina koyun. Pinar Labne’yi
bir kaseye alin. Uzerine zeytinyad), tuz ve karabiber ekleyip karistirarak lezzetlendirin. Pinar Labne’yi
hazirladiginiz kreplerin igine stirtip rulo sarin ve dilimleyerek servis edin.
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