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LABNELI PIRASA CORBASI

Dilek Cinar

4 adet prrasa

1 adet havug

1 adet patates

1 paket pinar labne

1 kutu pinar krema

6 su bardag tavuk suyu
tuz

karabiber

Pirasa kiguk pargalar halinde dogranip tencerenin igine yarim paket labneyle birlikte ekleyin ve kavurun,
ardindan 6 su bardagi tavuk suyunu ekleyin. Patates ve havugu rendeleyip ayri bir kabta kalan yarim paket
labneyle birlikte kavurun. Pirasalarin plre oluncaya kadar rondodan gegcirin ardindan tuz karabiber ilave ettikten
sonra patates ve havuclari ekleyip bir tagim kaynatin, ¢orbanizi atesden indirmeden énce pinar kremanizi
ekleyin ve Gzerini arzunuza goére dereotu veya kitir ekmekle servis edin.
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