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LABNELI PEYMACUN

Ayse Ucar

Hamur icin:

4 bardak un

yarim paket yas maya
tuz

1 tath kasigi seker

ik su

Harci igin:

1 paket pinar labne

1 cay pardagi kasar rendesi
bir demet maydanoz

bir tutam kirmizi pul biber
1 adet yumurta

Un ve tuz bir kaba dékUlUp ortasi agilir,ilik su ve seker ile eritilen maya unun ortasini dékulir,yumusak bir hamur
yogrulur.hamur 1 saat kabardiktan sonra yumurta biyUkliginde bezeler halinde pargalanir.Pide seklinde veya
yuvarlak acilir,hazirlanan harg Gzerine yayilir.Yumurta sarisi kenarlarina surdlip firina verilir.
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