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LABNELI PATATESLI RULO KREPLER

Reyyan Ozugur

Krep igin;

2 su bardagi sut

2.5 su bardagi un

2 yumurta

Y2 ¢ay bardag sivi yag
Tuz

Ic malzemesi;

4 adet patates

100 gr Pinar labne

Y2 ¢ay bardag ik sit
2 sap taze sogan
Dereotu, kirmizi pul biber, tuz

Krep icin tim malzemeleri bir kaba alarak puriizstz bir hamur elde edene kadar karistirin. Teflon tavaya birer
kepce alarak tek tek hazirlayin.

Patatesleri haglayin sitle plre haline getirin, ilmaya birakin. lliyinca labneyi patatese karistirin. Kligtk kiigik
dogranmig yesil sodan , dereotu, tuz ve biberi ekleyerek i¢ malzemeyi hazirlayin.

Kreplerin Uizerine hazirladiginiz igten srtin, rulo seklinde sarin. Servis yapacagdiniz tabaga alin. Maydanoz
serperek servis yapin.
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