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LABNELI PATATES KOFTE

Fuat Gencal

300 gr. kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 dilim islatiimis bayat ekmek ici

1/2 cay kasig yeni bahar, tuz, karabiber, kekik
2 adet patates

1 adet kirmizi sogan

2 adet domates

1 klicUk paket labne peynir

1 yemek kasigi domates

Kiymamizi yogurma kabimiza alip tzerine rendelenmis 1 adet soganimizi, ve sarimsaklarimizi, 2 dilim islatiimig
ve sikilmig bayat ekmek igimizi, tuz, yenibahar ve karabiberimizi ekleyip 6zIU bir sekilde yoguralim.
Kiymamizdan elimizle parcalar kopararak kéfte sekline getirelim. Patateslerimizi halka halka keselim. Firin
kabimizin altina yerlestirelim. Uzerine halka kestigimiz kirmizi soganimizi, kéftelerimizi koyup koéftelerimizin
Uzerine tekrar patates ve yine halka kesilmig domatesimizi koyup devriimemesi igin bir kiirdanla tutturalim.
Ustlerine labne peynirimizden koyalim. 1 bardak suya 1 yemek kasigi domates salcasini eritip kofteli
patateslerin Uzerine ddkip ¢cok azda tuz ve kekik serpip 6nceden isitilmis firinda kéfteler pisene kadar pisirelim.
Servis tabaklarina alip afiyetle yiyelim.
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