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LABNELI PATATES GRATEN

3 adet orta boy patates

1 paket Labne

2 dis sarimsak

1 su bardagi kasar peyniri (rende)
1 cay kasigi muskat rendesi

1 Tutam Tuz

1- Patatesleri soyarak yarim santim kalinhiginda halkalar halinde dograyin. Sarimsaklari rendeleyin.

2- Firin kabinizi yaglayin. Patatesleri 1 sira dizin ve Uzerine labneden siriin. Biraz sarimsak, muskat ve tuz
serpin. Patates ve labne bitene kadar ayni islemi uygulayin. Firin kabinin tGzerini aliminyum folyo ile kapatarak
180 derece 6nceden isitilmig firinda patatesler yumusayincaya kadar (yaklasik 25 dakika) pisirin.

3- Patateslerin tizerindeki aliminyum folyoyu alin. RendelediJiniz kasar peynirini labneli patateslerin tzerine
serpin.

4- Finni 200 dereceye getirin, yemeginizin Gzeri fotograftaki gibi kizarincaya kadar firinlayin ve sicak servis
yapin.
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