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LABNELI PASTA KANEPE

1 paket dilimlenmis tahilli ekmek
2 tatl kagigi biber salcasi
100 gr. labne

1 adet kornigon tursu

1 cay bardagi ceviz

1 cay kadagi karabiber

2 yemek kasigi tereyagi
100 gr. labne

1 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

Yeteri kadar ¢eri domates
1 tutam maydanoz

Dilimlenmis ekmeklerin kenarlarini bir bigak yardimiyla diizgiince kesin ve ekmekleri dikdértgen olusturacak
sekilde ortadan ikiye bdltn. Uzerine tereyadi strtip 5 dk. firmlayin.

Salgali labne igin, salga, labne, kiip dogranmig kornisin tursu, ceviz, ve karabiberi bir tabakta karigtirin.
Sarimsakli labne igin,labne, sarimsak ve maydanozu baska bir tabakta karistirin. Kizaran ekmek dilimlerinden
bir tanesini servis tabagdina alin, Gzerine kalin bir kat sal¢al labneden sirtin. 2. kat ekmegi Uzerine koyun ve
sarimsakli labneden slrerek bicak yardimiyla dizeltin.

Tim ekmek dilimlerine ayni islemi uygulayin. Ceri domatesi ve maydanoz ile siisleyerek servis yapin.
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