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LABNELI MULTIVITAMIN KEK

Cihan Goler

2 YUMURTA

1 GAY BARDAGI SIVIYAG

1 CAY BARDAGI PINAR SUT

1 CAY BARDAGI SEKER

2,5 CAY BARDAGI UN

1 PAKET KABARTMA TOZU

1 PAKET VANILYA

500 GR. PINAR LABNE o

2 PAKET KREM SANTI(2 BARDAK PINAR SUT ILE HAZIRLANIR)
1 ADET VANILYALI PUDING _
YARIM LITRE MEYVE SUYU (KARISIK OLAN IDEAL

KEK ICIN :YUMURTA ,SEKER,SIVI YAG,SUT,UN ,KABARTMA TOZU VANILYA KARISTIRILIR 150
DERECEDE 20 DAKIKA PISIRILIR

SOGUDUKTAN SONRA

KREMASIIGIN: . o
2 PAKET KREMSANTI HAZIRLANIR 500 GR PINAR LABNE ILE KARISTIRILIR KEKIN UZERINE DOKULUR
SOSU ICIN:

YARIM LITRE KARISIK MEYVE SUYU,1 PAKET VANILYALI PUDING HAZIRLANIR KARISTIRILARAK
SOGUTULUR (PUDING IQIN SUT YERINE MEYVE SUYU KULLANILIR.SIRASIYLA SOGUYAN KEKIN
UZERINE KREMA SOS DOKULUR BUZDOLABINDA 3 SAAT BEKLETILIR
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