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LABNELI MUCVER

Esra Aydin

kabak

sogan

labne

yumurta

un

havug

tuz

karabiber

pulbiber

siviyag (2 tath kasigr)

Bir kapta kabaklar sogani havuclari rendele sonra yumurtayi kir unu dok alabildignce labneyi bol koy 2kasik
sonra karistir tuzunu karabirini pulbiberinie onlari da karistir daha sonra bir tavaya sivi yag dék yag kizarinca o
karisimi yaga dok yuvarlak olcak sartiryla fazla yanmadan cevir.
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