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200 gr margarin

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

2.5 su bardagi un

1 cay bardagi dévilmus ceviz
2 Su bardagi sut

Yarim su Bardagi Toz Seker
1 paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi
100 gr. labne peyniri

10 adet Kayisi

1 kase UzOm

1 paket Tart Jolesi

LABNELI MEYVELI TART

Hamur malzemelerinin hepsini karistirip yoguruyoruz. Stre¢ Filme sarip 30 dakika buzdolabinda bekletiyoruz.
Krema icin Pinar Labne Peyniri hari¢ diger sanayag ve malzemeleri karistirip pigiriyoruz. ilidiktan sonra igine
pinar labne peynirini katip mikser ile ¢irpiyoruz. Dolapta dinlenen hamuru alip merdane ile agiyoruz. yaglanmig
tart kalibina kenarlar yiksek yerlestiriyoruz. Kabarmamasi icin hamurun tabanina ¢atalla delikler agiyoruz. 170
derecelik 6nceden isitilmig firinda yaklagik 15 dk kizarana kadar pisiriyoruz. lindiktan sonra kaliptan gikarip
icine kremay yerlestiriyoruz. Uzerine meyveleri yerlestirip tart jélesi strlyoruz.
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