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LABNELI MANTARLI MILFOY

Ekrem Kirbiyik

1 tutam dereotu (maydonoz ve roka'da olabilir)
2 dis sarimsak

150 gr pinar labne

250 gr dogranmis konserve mantar

1 paket milféy hamuru

Uzeri Icin

2 Yumurta sarisi

Susam

Corekotu

ik dnce milfdy hamurunu gikartiyoruz ve bir kuru yere dizerek (masa , tezgah , tepsi) 10dk yumusatiyoruz.
Yumusadiktan sonra her birini 2'ye béllyoruz,Mantar, Pinar Labne, maydanoz ve 2 dig ezilmis sarimsagi derin
bir tabak iginde iyice karigtirin.

Ikiye béldiguniz milféylerin her birinin ortasina hazirladiginiz hargtan koyun, milfdyleri ikiye katlayarak kapatin
ve 1 cm araliklarla firin tepsisine dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi surilerek ¢érekotu ve susam serpin.

80 Derece 6nceden isitilmis firinda 15-20 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin.

Konserve mantar kullanmayacaksaniz, dogradidiniz mantarlari zeytinyag ile sotelemenizi tavsiye ederim.
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