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LABNELI LOKMA

2 adet yumurta

1 paket labne peyniri (200 gr)
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Serbet:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 corba kasigi limon

Hamur malzemesi mikserle karistirilir. Yarim saat dinlendirilir. Bu arada serbet kaynatilir. Tavaya yag konur.
Tatli kasidiyla sicak yaga lokma harci dékaldr. Altin rengi kizartilir. Soguk serbete atilir. 15 dakika sonra
serbetten alinir ve servise sunulur.
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