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LABNELI LIMONLU KEK

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet limonun suyu

3 adet yumurta

1 su bardagi tozgeker

1 paket (180 gram) labne peyniri
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Uzeri igin:

8-10 dilim limon

Yumurta ve tozgekeri ¢irpin. Labne ekleyip karistirin. Rendelenmig limon kabugu, limon suyu, sit ve siviyag
ekleyip karigtirmaya devam edin. Un ve kabartma tozunu eleyerek karigima ekleyip yavagca karigtirin.
Yaglanmis baton kek kalibina dékiin. Ince limon dilimlerini Gzerine dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
45-50 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:160647 « adi:Labneli Limonlu Kek « génderen:Gl « indirme tarihi:05.05.2025 - 12:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-limonlu-kek-vt70017
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/labneli-limonlu-kek-160647.jpg
http://www.tcpdf.org

