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LABNELI KURABIYE

125 gr eritilmis margarin

2 yemek kagidi labne peyniri

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

2 cay kasigi tuz

3,5 su bardagi un

1 cay bardagi findik (dévilmuis)

2 yemek kasigi hindistancevizi (digi igin)

Once eritilmig margarinle labne peynirini karigtirin. Ustiine diger hamur malzemelerini ekleyip yumusak bir
hamur elde edin. Bu hamuru 2’ye bélip her bir parcayi tezgah Ustlne yuvarlayin ve 3-4 cm ¢apinda rulo haline
getirin. Bu parcalari streg filme sarip 1 saat kadar buzlukta bekletin. Buzluktan ¢ikardiginiz hamur rulolarini bir
parmak kalinhginda kesip dis ylzeylerini hindistancevizine bulayin ce yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin.
180 derece firinda 20 dakika kadar pigirin.
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