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LABNELI KREP TATLISI

1,5 yemek kasidi margarin

1 adet yumurta

1 cay bardadi portakal suyu

1 cay bardagi havug suyu

1,5 su bardagi un

2 cay kasigi vanilya

300 gr labne peyniri

8 yemek kasigi pudra sekeri

1 kahve fincani damla ¢ikolatali
1 fincan krema

Derin bir kapta yumurta ve sekeri mikser yardimiyla ¢irpalim. Portakal suyu, havug suyunu ilave edip
karigtiralim. Un ve vanilyay da ekleyelim. Teflon tavayi ocaga koyalim. Findik biyUkliginde margarin ile tavanin
her yerini yaglayalim. Krep hamurundan bir kepge alarak tavaya dékelim. Tavanin dibinin tlimine yayiimasini
sagladiktan sonra ters yiz ederek fazla kizartmadan kreplerimizi pigirelim.

Bir kapta labne peyniri ve pudra gekerini karigtiralim. Kreplerin her iki yanindan biraz kestikten sonra
hazirladi§imiz kremayi kreplerin igerisine strelim. Uzerlerine damla ¢ikolata serptikten sonra rulo seklinde
saralim. Bir tepsiye koyup Uzerini streg filmle 6rtelim ve yarim saat kadar buzdolabinda bekletelim.

Dolaptan ¢ikardigimiz rulo krepleri verev bir sekilde bigakla 3 er cm. kalinlikta dilimleyelim servis yapalim.
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