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LABNELI KREP BURGER

2 ¢orba kasi@ eritilmis margarin

2 adet yumurta

iki buguk su bardag stit

Bir buguk su bardagi un

Bir buguk su bardagi misir unu

2-3 adet minik dogranmis kurutulmus domates
2 paket labne peyniri

1 adet kiip dogranmis kirmizi biber
Yarim demet kiyilmig maydanoz

2 dal kiyilmis taze sogan

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
5-6 dal kiyilmis taze nane

2 corba kasiJi ¢orekotu

2 ¢orba kagiJI susam

1 corba kasigi haghas tohumu

istenilen kadar Tuz, karabiber, pulbiber
5-6 adet kiraz domates

Krepler icin derin bir kasede yumurtalari ¢irpin. Stt ve eritilmis margarini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Un,
misir unu, dogranmig kurutulmus domates ve tuzu ekleyip tahta bir kagikla bittin malzemeyi karistirin. Kalin
krepler igin yapismaz yuzeyli bir tavaya hazirladiginiz hargtan iki kepge koyun. Tavayi sada sola sallayarak
harcin yayilmasini sadlayin. Bir yliz kizardiktan sonra diger ylzinu pigirin. Har¢ bitene kadar i§leme devam
edin. Kreplerden birini biyik bir servis tabagina alin. 1 paket labne peynirine maydanoz, taze soganin yesil
kisimlari, kirmizi biber, tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip karistirin. Servis tabagindaki krebin tizerine yayin.
Ikinci krebi yerles-tirin. Uzerine kiyllmig taze nane ile karis-tirdiginiz kasar peynirini yayin. Uzerine Ggiincii krebi
yerlestirin. ikinci paket labne peynirine gérekotu, susam, hashas tohumunu ekleyip karigtirin. En Ustteki krebin
Uzerine yayin. Domatesle dilimleri ile stsleyin. D|I|mley|p servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:93395 « adi:Labneli Krep Burger  gdnderen:nazende ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 12:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-krep-burger-vt68730
http://www.tcpdf.org

