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LABNELI KOZ DOMATES

15 adet kokteyl domates

2 adet patlican (kip dogranmis, tuzlu suda bekletilmis)
5 yemek kasigi zeytinyagi

2 ¢ay kasi§i tuz

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

2 cay kasigi sanimsak tozu

4 dal taze kekik

400 gram labne (suyu stzdurdlmas)
1 dis ezilmis sarimsak

Y2 cay kasi§i tuz

2 yemek kasigi nar eksisi

1 tath kasidi toz antepfistig

Firin tepsisine kokteyl domates ve dograyip tuzlu suda beklettiginiz kiip patiicanlari dizin. Uzerine zeytinyagi,
tuz, toz kirmizi biber, sarimsak tozu ve taze kekik serpistirip 190 derece firnda 15 dakika pisirin.

Labneyi ezilmis sarimsak ve tuzla beraber karigtirip servis tabagina yayin.

Firinda kdzlenmis olan domates ve patlicani lablenin Uzerine ekleyip nar eksisi ve toz antepfistigi gezdirerek
servis edin.
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