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LABNELI KIVRIM

1 paket baklava yufkasi

1 paket labne peyniri (200 gr)
1 su bardag ceviz

Uzeri igin:

1 paket tereyadi (250 gr)
Serbet icin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

2-3 damla limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Labneyle ceviz karistirilir. ilk baklava yufkasi serilir. Kenarina labneli i¢
konur rulo yapilir. Tepsi dolana kadar ayni islem tekrarlanir. Sonra Gizerine eritilmis tereyadi gezdirilir. 185
derece firinda altin rengi kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.
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