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LABNELI KETE

Arzu Sensoy

1 su bardag st

yarim su bardag siviyag
yarim pk. margarin

1 tath kasigi kurumaya

1 cay kasigi tozseker

1,5 cay kasigi tuz

1 adet yumurta aki
alabildigi kadar un
Uzerin Igin:

1 adet yumurta sarisi
¢orekotu

Ic Malzemesi

1 pk. Pinar Labne Peyniri
3 adet haslanmig patates
tuz

karabiber

Tdm hamur malzemesini derin bi kaba alip yoguralim, hamuru yarim saat Dinlendirelim..

Hamuru bir bitln parca olarak agip i¢ine i¢ malzemeyi koyup bir bttin ekmek gibi sekil verip i¢ce dogru
kivaralim, hamuru yaglanmis tepsiye alalim, 30 dk daha dinlendirelip yumurta sarisi stiriip 200 derecede isitiimig
firnda 25 dk pigirelim.
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