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LABNELI KESTANELI KREP

25 gryag

Yarim litre stt

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi yogurt

1 tutam tuz

20 gr labne peyniri

50 gr pudra sekeri

1 paket vanilya

10 adet kestane sekeri
4 yemek kasigi un

Yumurtayi sOtd, yogdurdu, yagi, kabartma tozunu ve unu krep hamurunu olusturmak igin hazirliyoruz.

Kivama gelen hamuru krep tavasina incecik olacak sekilde kepge yardimiyla ddkup alt Ust ederek pisiriyoruz.
Pisen kreplerin igine labne seker ve sit ile hazirlamis oldugumuz karisimi stirliyoruz ben sirdigim labnenin
Uzerine birazda kestane regelinden dokup rllo yapip verev sekilde kesip servise sundum.

© lezzetler.com tarif no:135871 « adi:Labneli Kestaneli Krep « gdnderen:kara panter « indirme tarihi:21.04.2025 - 13:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-kestaneli-krep-vt99691
http://www.tcpdf.org

