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LABNELI KEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Paket kabartma tozu

1 Adet limon kabugu rendesi
2 Su Bardagi un

200 gr labne peynir

0,5 Gay Bardagi sivi yag

1,5 Su Bardagi seker

3 Adet yumurta

Oda i1sisindaki margarin, siviyag, labne ve sekeri iyice ¢irpin. Yumurtalari katip yine ¢irpin. Un ve
kabartmatozunu eleyerek karigima ilave edin. Rendelediginiz limon kabugunu katin ve yine ¢irpin. Bir giizel
¢irptiginiz karisiminizi yaglanmis kek kalibina dékiin 170 derecedeki firinda 40 dakika pisirin. I¢ine bigak
batirdiginizda kek bigada yapismiyorsa pismis demektir. Pigen keki firndan alip 15 dakika sogutup kaliptan
cikarin.
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