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LABNELI KEK

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Su Bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

2 Yemek KagiJi sivi yag

3 Adet yumurta

2 Yemek Kasigdi limon suyu

1 Tath Kagigi limon kabu@u rendesi
2,5 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

200 gr Labne

Seker ve yumurtay! mikserle ¢irpin Gzerine labne, 2 yemek kasigi margarin, sivi yag ekleyin karigtirin karigima
unu ekleyin. limon kabugdu rendesi, limon suyu, vanilya, kabartma tozu ekleyin ve iyice karistirin 180 derece de
40 dk pisirin.
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