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LABNELI KEK

3 adet yumurta

1 kutu Igim Labne

1 su bardag st

2 ¢ay bardagi un

1 su bardag seker

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

ortalama 1 ¢ay bardagi yag _

istersen findik, ceviz, izim vb. koyabilirsin. Istersen Uzerine sislemek i¢cin meyve koyabilirsin

ilk olarak firinda yapiyorsak 200 dereceye ayarliyoruz. Sonra yumurta, seker, yag, un, siit, kabartma tozu,
vanilya ve son olarak da i¢cine 3 tath kasigi labne koyuyoruz ve firnimizi galigtiriyoruz.

15 dk icinde pistikten sonra Uzerine labne surlyoruz ve istersek stislemek igin Gzerine meyve koyuyoruz sonra
buzdolabimiza koyup 45 dk-1 saat beklettikten sonra afiyetle yiyebilirsiniz.
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