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LABNELI KARAKIZ

Ayse Ucar

Kek icin:

3 yumurta

3 fincan pudra sekeri
3 fincan un

1 paket kabartma tozu
1paket vanilya

1 paket kakao
Krema igin:

2 bardak sit

2 kaslk toz seker

2 kasik un

2kasik labne

ceyrek margarin

Keki islatmak igin:

1 pardak st
Rendelenmis cikolata

Kek:Un yumurta ve seker képik gibi oluncaya dek ¢irpilir.Un kabartma tozu ve vanilya eklenip,borcama dékulur
ve firnda 30 dk pisirilir.

Krema:margarin hari¢ diger malzemeler tencereye koyulur ve kivam alincaya kadar pisirilir.Ates kapatildiktan
sonra margarin ve rendelenmis ¢ikolata eklenir ve erimesi beklenir.

Soguyan kekin Uzeri sit ile esit sekilde islatilir.Krema dokdllr ve soguyunca servis yapllir.
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