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LABNELI KANEPE

6 adet milféy yapragi
1 adet yumurta sarisi
50 gram labne peynir
1 yemek kasigi susam

Milfoylerimizi buzluktan cikartalim ve ¢oziilmelerini bekleyelim. Fazla yumusamasini beklemeden milfoyleri
tezgahin tizerine alalim. Istedigimiz kurabiye kaliplari ile keselim. Her bir ¢icek icin iki adet milfGy lazim. Ustte
kalanin igini daha kiigik bir kalipla kesip gikartalim. iki milféyi Ust dste koyalim. Milféyler bitene kadar ayni
isleme devam edelim. Yagladigimiz firin tepsisine milféyleri dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi strelim. Onceden
isitigimiz 180 C firnda pembelesinceye kadar pisirelim. Firindan ¢ikan milfylerin Gizerine labne peyniri sriip
susam serpelim ve servise sunalim.
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